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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zaméwienia jest:

Zamawiajacy:

Sukcesywna dostawa wedlin dla Internatu Zespotu Szkot Technicznych

N Zespot Szkot Technicznych w Ptocku

Siledamdziesiatha

w Ptocku w 2020 roku

Zespot Szkot Technicznych

ul. Kilinskiego, 09-402 Ptock
REGON: 142 712 054

str. internetowa. www.zstplock.pl

e-mail sekretariat_zst@o2.pl
tel. 24 364 27 30 fax 24 364 27 31
godziny pracy szkoty: pon-pt. godz. 8.00-15.00

Opis przedmiotu zamoéwienia:
Przedmiotem zamoéwienia jest sukcesywna dostawa ryb i mrozonek wedtug
szacowanych ilosci wymienionych ponizej:

Zatgcznik nr 1
do postepowania

Lp Nazwa Jm. | llos¢ | Cena | Warto$¢ | VAT | Cena Wartos¢
jedn. | netto jedn. brutto
netto brutto

1 |Poledwica wp (min 90% poledwicy) kg 486

2 |Kietbasa $laska kg 38

3 |Boczek wedzony kg 132

4  |Kietbasa szynkowa kg 79

5 |Parowki z szynki (nie mniej niz 89% kg 237

miesa)

6 |Poledwica drobiowa (min 75% fileta) kgl 294

7 |Szynka drobiowa (min 74% fileta) kg 74

8 |Szynka wiejska (min 90% miesa ) kg 624

9 |Schab pieczony kg 177

10 |Szynka konserwowa kg| 225

11 |Szynka wieprzowa kg 350

12 |Kietbasa boczkowa kg 337

13 |Biata kietbasa kg 73

14 |Filet z indyka wedzony kg 31

15 |[Salami kg 14

16 |Pasztet drobiowy kg 138

17 |Kabanosy kg 29

18 |Kietbasa gruba wieprzowa typu kaziuk kg 267
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1. Dostawy miesa bedg odbywaty sie w godzinach od 6.00 — 8.00

2. Dostawy winny odbywac¢ sie w odpowiednio przystosowanych pojemnikach (opakowaniach)
stanowigcych wtasnos$¢ wykonawcy i spetniajgcych wymagania przewidziane do przechowywania
zywnosci. Opakowania zwrotne zamawiajgcy odda wykonawcy przy nastepnej dostawie.

3. Dostarczone wedliny musza by¢ sSwieze, nie mrozone z odpowiednim, wazinym terminem
przydatnosci do spozycia,

4. Wedliny powinno pochodzi¢ wytacznie z produkcji krajowej lub Paristw Unii Europejskiej,

Wedliny powinno by¢ chude, przebadane weterynaryjnie,

6. Wedliny nie mogg odznaczac sie:

- obcymi zapachami,

- obdlizgtoscig, nalotem plesni, zazielenieniem,

- nie moga by¢ uszkodzone mechanicznie, zabrudzone,

- nie dopuszcza sie produktéw z zerwang plombg (dotyczy wedlin w opakowaniach),

5. Musza by¢ odpowiednio posortowane przez Wykonawce i muszg by¢ najwyzszej jakosci, spetnia¢
wymogi sanitarno — epidemiologiczne oraz zasady systemu HACCP w tym przede wszystkim musza
odpowiada¢ wymaganiom jakosciowym stosownie do obowigzujgcych przepisdw,

6. Dostarczone ryby i mrozonki powinny spetnia¢ witasciwe standardy jakosciowe przyjete na rynku
artykutéw spozywczych, a Dostawca powinien zagwarantowaé, iz dostarczane produkty spetniajg
normy zwigzane z warunkami sanitarnymi ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, sktadowania,
transportu oraz sprzedazy bezposrednie;j.

o

llosci wskazane w specyfikacji majg jedynie charakter orientacyjny i nie moga byé przedmiotem
pézniejszych roszczen co do ich nie zrealizowania lub przekroczenia.

Ostateczna ilos¢ oraz rodzaj zamawianych mrozonek bedzie =zalezata od biezgcego
zapotrzebowania Zamawiajacego.
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