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Sladamdziasiatha

Zatgcznik nr 1
do postepowania

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamdwienia jest:
Sukcesywna dostawa migsa dla Internatu Zespotu Szkét Technicznych
w Plocku w 2020 roku

Zamawiajacy: Zespot Szkot Technicznych
ul. Kilinskiego, 09-402 Ptock
REGON: 142 712 054
str. internetowa. www.zstplock.pl
e-mail sekretariat_zst@o2.pl
tel. 24 364 27 30 fax 24 364 27 31
godziny pracy szkoty: pon-pt. godz. 8.00-15.00

Opis przedmiotu zamdwienia:
Przedmiotem zamodwienia jest sukcesywna dostawa miesa wedtug szacowanych
iloSci wymienionych ponizej:

Lp Nazwa Jm.| llos¢ Cena | Wartos¢ VAT Cena | Wartos¢
jedn. netto jedn. brutto
netto brutto

1 Filet z kurczaka bs/bk kg 1880

2 |Karkowka wieprzowa bez kosci| kg 306

3  |Kosci wedzone kg 65

4  [Mieso mielone kg 968

5 |Podudzia z kurczat kg 560

6 |Porcje rosotowe kg 1023

7 |Schab wieprzowy kg 590

8  [Szynka wieprzowa bs/bk kg 237

9 |Wotowina gulaszowa kg 98

10 |Wotowina miekka kg 439

11 |Zeberka wedzone kg 33

RAZEM

1. Dostawy migsa bedy odbywaty sie w godzinach od 6.00 — 8.00

2. Dostawy winny odbywa¢ si¢ w odpowiednio przystosowanych pojemnikach (opakowaniach)
stanowigcych wtasnos¢ wykonawcy i spetniajgcych wymagania przewidziane do przechowywania
zywnosci. Opakowania zwrotne zamawiajacy odda wykonawcy przy nastepnej dostawie.

3. Dostarczone migso musi by¢ swieze, nie mrozone z odpowiednim, waznym terminem przydatnosci
do spozycia,

4. Migso powinno pochodzi¢ wytacznie z produkcji krajowej lub Paristw Unii Europejskiej,

5. Migso powinno by¢ chude, przebadane weterynaryjnie, kurczaki i podroby musza posiadaé¢ atest
(wydany zgodnie z przepisami) stwierdzajacy, ze dréb z ktérego uzyskano mieso — zostato poddane
badaniom przed i po uboju
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6. Migso nie moze odznaczac sie:
- obcymi zapachami,
- obslizgtoscig, nalotem plesni, zazielenieniem,
- nie mogq by¢ uszkodzone mechanicznie, zabrudzone,
- nie dopuszcza sie produktow z zerwang plombg (dotyczy miesa w opakowaniach),

5. Musza by¢ odpowiednio posortowane przez Wykonawce i muszg byé najwyzszej jakosci, spetniaé
wymogi sanitarno — epidemiologiczne oraz zasady systemu HACCP w tym przede wszystkim muszg
odpowiada¢ wymaganiom jakosciowym stosownie do obowigzujgcych przepiséw,

6. Dostarczone migso powinny spetnia¢ wtasciwe standardy jakosSciowe przyjete na rynku artykutéw
spozywczych, a Dostawca powinien zagwarantowaé, iz dostarczane produkty spetniaja normy
zwigzane z warunkami sanitarnymi ich pozyskiwania, produkcji, przetwarzania, sktadowania,
transportu oraz sprzedazy bezposrednie;j.

llosci wskazane w specyfikacji maja jedynie charakter orientacyjny i nie moga by¢ przedmiotem
pézniejszych roszczen co do ich nie zrealizowania lub przekroczenia.

Ostateczna ilo$¢ oraz rodzaj zamawianych mrozonek bedzie zalezata od biezgcego
zapotrzebowania Zamawiajgcego.
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